RATSKELLER

BANKETTMAPPE



Uber den Ratskeller

KULINARISCHE KOMPLIMENTE AM STUTTGARTER MARKTPLATZ

Direkt am Stuttgarter Marktplatz und nur wenige Schritte von der Stiftskirche und dem alten Schloss ent-
fernt befindet sich unser Stuttgarter Ratskeller. Ein Ort an dem wir Sie gerne kulinarisch verwdhnen.

Betriebsleiterin Sarah Mohamaden und lhr Team begriiflen Sie in Stuttgarts grofltem Restaurant und
bietet Ihnen zu jedem Anlass, von einem geselligen Sonntagsessen mit der Familie liber einen Abend mit
Freunden, bis hin zum Business Lunch mit Kollegen den idealen Rahmen fiir Ihren Aufenthalt. An warmen
Sommertagen laden wir sie aulerdem ein, auf unserer Terrasse genussvolle Stunden zu verbringen mit
einmaligem Blick auf Stuttgarts Flaniermeile vom Marktplatz bis zum Dorotheen Quartier. Fiir eine her-
vorragende Kiiche, in der Sie traditionelle Gerichte geschickt mit der Moderne verbunden finden, unter
Verwendung der besten

regionalen Zutaten fiihlt sich Kiichenchef Darius Graziano fiir Sie verantwortlich.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns willkommen zu heifen.

Adresse und Kontakt.

Stuttgarter Ratskeller

Marktplatz 1
70173 Stuttgart

Telefon. 0711 585 35 100
E-Mail. info@stuttgarter-ratskeller.de
Web.  www.stuttgarter-ratskeller.de

Offnungszeiten.
Mo-Do 11.30 - 23.00 Uhr
Fr 11.30 - 24.00 Uhr
Sa 10.00 - 24.00 Uhr
So 11.30 - 22.00 Uhr

Kiichenschluss 1 h vor Schliefung
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Event R@oms

TURMZIMMER

Bis zu 30 Personen

RATSKELLER SAAL

Bis zu 150 Personen

kann in 2 Raume aufgeteilt werden

RESTAURANT

Bis zu 350 Personen

WEINKISTE

Bis zu 25 Personen



Aperitifs

SEKT-CHAMPAGNEREMPFANG

pro Flasche

RUINAIE BIUL ettt este et eeaesstesaesaesaessaesses s sssasssessasssassaessessnansanns 0,75l € 94,00
RUINAIE Brut ROSE .....ccveeuiiieiieciecceeeitecteetecieestessestesaessaessesssessesssessasssessssssesssessasns 0,75l € 105,00
Geldermann Brut Jahrgangssekt ..........cceoeeeuernenunnencneenineneerieeneeseeeseeseeeseenenne 0,75l € 45,00
Geldermann Brut Rosé Jahrgangssekt.........cceceveeuereeeeueneeeneeneeenreneesenneneeseneenenne 0,75l € 45,00
Geldermann Carte BlancChe .........cocooeiieiieeiicieieceececeece et seeesae e s saesnnes 0,75l € 33,50
Geldermann Grand ROSE..........ccueeueeverienieeiieneesreneesresssessesssesseessesssessesssessasssessans 0,75l € 37,50
JOrg Geiger PriS€CCO AIKONOIIe] ...ueuueueeueeureeeeieieeeieieeecteeeeete et seeeene o.7sl € 27,00

SPRITZ

pro Getrank

(0TI o] o - OSSPSR € 8,50
Kiyoko, Wild Berry, Cranberry, Minze & Gurke

RAtSKEIIEF BTN ..ccveeereeieeeteeteeeteeteect et esee e cte st e s aeesaeeeaessaeessaesae s saessaassesnsaenssesnsesssaenn € 8,90
Geldermann Carte Blanche & Ziegler Weinbergpfirsichlikor

LIMONCEIIO SPFILZ...uenenieeieiieieeeetrectetecetet ettt et et se e st se st s e se st ssessesessessesesnesnes € 8,20
Limoncello, Geldermann Carte Blanche Soda & Zitrone

LIIEE VIV...neeeeeeeteeceeecteccteeetee et eeteesteeeaeeeaeessaessaeesesesaeessaessaeesaasssassaenssasssaeassesssesassenssesseensaens € 8,20
Lillet blanc, Tonic, Erdbeere & Gurke

HolUNEIrWUNAET GIKONOIIe] .cueeueeeeeieeieeirieieieeeteteteesteeeeste ettt sest s ssesassessesassesnes € 6,50
Ginger Ale, Holunderbliite, Soda, Minze & Limette

Berry BOOSE AIKONOIfTEI cuueueeueeeetreeeeetreeeetreeieteeeteteee ettt sess e setsseesesssnessesssnessessnenes € 6,80
Martini Vibrante, Wild Berry, PriSecco & Erdbeere



I ingerf od

(Mindestbestellmenge 10 Stiick pro Artikel)

FLEISCH & FISCHGERICHTE

Mini Fleischkiichle auf Kartoffelsalat mit Jus und Schnittlauch. ................. 4,90 € D
Yakitori-Hahnchenspiefd mit gerostetem Sesam. ........... ... ... .......... 4,70 € D
Mini CheesebUIger . ... ..ottt et ettt ettt e et i e 450€ [ ]
Knusprige Garnele auf Zitrus Aioli ........... o it 3,00 € D
Duett vom Lachs im GlaschenmitDill. .. ........... .. ... ... i ... 5,50 € D
Variation an Mini Quiches . ...........iiitiiiii ittt 1,90€ [ ]

(Kase, Spinat, Lachs, Pilze, Tomate)

oo O

VEGETARISCH & VEGAN

Triologie an Blatterteiggeback vegetarisch . .........co i, 2,90 €
(Tomate-Mozzarella, Kase, Ricotta-Spinat)

Knuspriger Arancino mit Tomatenmarmelade vegetarisch ...................... 5,50 €
Zwiebel Bhaji auf Krauter-Joghurt vegetarisch .......... ... ..., 3,50 €
Flammbierter Ziegenkase auf Rote Beete Cous Cous vegetarisch................ 4,50 €
Gebackenes Gemiisetdaschchen auf Ratatouille Gemiise vegan.................. 3,20 €

Falafel Ballchen auf Humuscreme vegan ........... ..., 3,90 €
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Menu

VORSPEISEN

Bunter Blattsalatvegan. . ....... ... i i i

mit verschiedenen Rohkostsalaten und gerosteten Niissen

Raucherlachs . . ...t e e e

mit Kartoffelrdsti, Limonen Schmand und Salatbouquet

Maultaschen . ... i e e

mit Kartoffelsalat zweierlei Zwiebeln und Jus

Rote Beete Ballchen vegetarisch. .......... .. .o,

mit karamellisiertem Ziegenkase und Wildkrautersalat

Stuttgarter Wurstsalat......... ... .o it

mit Cornichons, roten Zwiebeln und Schnittlauch

Dreierlei Antipasti........cooouiiiiiiiii i,
mit buntem Salatbouquet, gebratene Garnele, Antipasti Gemdse

und Parmaschinkenrose

NN

Fladlesuppe . ... ..ot i e
Karotten-Ingwer-Suppe vegan........................

Cremesuppen der Saison vegetarisch...................
(Kirbis, Marone, Pfifferling, Spargel, Petersilienwurzel)



HAUPTGANGE

Zwiebelrostbraten . ....... ... i e e e e 29,90 €
mit Butterspatzle, Jus und zweierlei Zwiebeln

Pollo fino auf Triiffelpolenta ......... ... ..., 26,90 €
mit wildem Brokkoli und gebratenen Pilzen

Thai-Curry Vegan . . .. oo oot e et et ettt 23,00 €
mit Kimchi Dumplings, Ananas und Pac Choi

Zander auf Alblinsen. . ... ... it e e 22,00 €
mit Meerrettich

Uberbackene Kisekndpfle vegetarisch. ... ......ouue e eune i aneannns 14,90 €
mit Schmelzzwiebeln

Waldpilz Porcini vegetarisch .. ...t 24,90 €

O OO oo

mit Triffel und Babyspinat

O 0O O o O

Kaiserschmarrn ... . . i i i i i it ettt e e 14,90 €
mit Cognac, Apfelmus, Vanille

Sorbetduett vegan. . ... ... i e 12,90 €
Pina Colada mit gegriltem Ananasragout und gerosteter Kokosnuss

Schokolandensouflée . ......... ...ttt it it 12,90 €
mit eingelegten Beeren und Himbeersorbet

ZitrusCreme Brill€ée . ... .. i e e 13,90 €
mit glasiertem Rhabarber und Erdbeereis

Obstsalat vegan . . .. ..o e e 11,90 €
mit Minze und Zitronensorbet
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Buffet

(ab 60 Personen)

SCHWABISCHES BUFFET

Vorspeisen

...... Auswabhl an verschiedenen Brotsorten

...... Krauterbutter

...... Verschiedene Blattsalate mit klassischem Hausdressing

...... Kartoffel-, Karotten-, Gurken- und Krautsalat

...... Stuttgarter Wurstsalat mit Cornichons, roten Zwiebeln und Schnittlauch
...... Marinierter Kalbstafelspitz mit Rettich Salat

...... Fladlesuppe vom Kalbstafelspitz

Hauptgange

...... Zwiebelrostbraten mit Jus

...... Lachsforelle

...... Schweinefilet Medaillons in Pilzrahmsofe
...... Buttergemuse

...... Spatzle

...... Knodel

Dessert
...... Gebackene Apfelkiichle mit Vanillesauce
...... Kaiserschmarrn mit Apfelmus

...... Marillen-Topfen-Knodel mit Siifien Broseln

60,90€ pro Person



MEDITTERANES BUFFET

Vorspeisen
...... Auswahl an verschiedenen Brotsorten

...... Salz-Zitronen-Butter

...... Verschiedene Blattsalate mit Balsamico Dressing und klassischem Hausdressing

...... Caprese von der Rispentomate mit Burrata und Basilikum

...... Antipasti Gemiise alla scapece

...... Cremesuppe aus sonnengereiften Tomaten mit Basilikumpesto

Hauptgange

...... Kalbs Saltimbocca mit Salbei-Weiweinsofie (mit Parmaschinken)

...... Triiffel Bottoni mit Spinat alla Creme

...... Gegrillter Octopus auf mediteranem Gemiise
...... Rosmarin Kartoffeln

...... Fregola Sarda

...... Ratatouille Gemuse

Dessert

...... Tiramisu im Glas

...... Kokospanna Cotta mit gegrillter Ananas
...... Profiteroles mit Schokoladencréme und Beeren

...... Blatterteigtaschen

62,90€ pro Person



MITTERNACH

Currywurst. ...,
mit fruchtiger Currysofe und Brotchen

Auswahl an verschiedenen Kasesorten
mit Feigensenf und Trauben

TSBUFFET

Auswabhl an internationalen Schinken und Wurstspezialitaten..................
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Bankeutweine

WEISSWEINE

pro Flasche

»325 Weilwein Cuvée Hohenpunkte
Collegium Wirttemberg, Wiirttemberg € 25,00

Grauburgunder Edition, trocken
Collegium Wirttemberg, Wiirttemberg € 33,50

Weifiburgunder Gutswein, trocken BIO
Weingut Klopfer, Baden-Wiirttemberg € 32,00

Johanna Weiflwein Cuvée, trocken
Weingut Wohrwag, Wirttemberg € 32,50

Chardonnay, trocken
Weinmanufaktur Untertlirkheim, Wiirttemberg € 32,00

O O 0o o o

Lugana Morena Bianca
Tenuta Biscardo, Italien € 33,50 D

ROSEWEINE

pro Flasche
»406“ Rosé Cuvée Hohenpunkte
Collegium Wirttemberg, Wiirttemberg € 25,00 D
Mirabeau X Rosé, trocken
Maison Mirabeau, Coteaux d‘Aix en Provence € 30,50 D
- pro Flasche
»257" Rotwein Cuvée Héhenpunkte
Collegium Wirttemberg, Wiirttemberg € 25,00

Spatburgunder Gutswein, trocken
Weingut Jurgen Ellwanger, Wirttemberg € 31,50

Moritz Rotweincuvée, trocken
Weingut Wohrwag, Wirttemberg € 32,50

Rioja Crianza el Meson, trocken
Bodegas el Meson, Rioja Spanien € 33,50

Primitivo Salento IGT
Cantine Paolo Leo, Apulien Italien € 34,00

O o 0o o o



Getranke

ALKOHOLFREIES

pro Getrank

Teinacher Medium oder Still..........coooeriiniiiieeeeceeeere st se e ens 0,75l € 7,30
Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, Schwipp-Schwapp oder Seven-Up......................... 0,3l € 4,10
Johannisbeer- oder Apfelsaftschorle..........ccocoueeniinirvenenineninirenescereeeeseenes 0,3l € 4,10
Thomas Henry Tonic Water, Ginger Ale oder Bitter Lemon.........cccccceceeueuuncee. 0,3l € 4,10
Teinacher GENUSSIIMO .....ciiiiieeeiececeeetcce et se et eesae s s e saessae s s esaesnessaens 0,3l € 4,40

(Orange-Mandarine, Rhabarber-Mirabelle, Johannisbeere-Holunder oder Limette-Minze)

BIERE vom Fass & aus der Flasche oro Getriink

Dinkelacker Kellerbier naturtriib............coceevieiieiiiinienicceecceecceeceeccee e 0,3l € 3,70
Dinkelacker alkoholfreies Pils .........ccccceeveeeirieeieeneeieeeeenteeeesreesseseesseesessesssessaens 0,33l € 3,50
Schwabenbrau Meisterpils.........cooueeirvieeieiinenineinininencenteteeeeeteee e 0,3l € 3,60
Schwabenbrau Naturradler ...t sa e saeesaae e 0,33l € 3,60
Waulle VOIIbier hell...........ooeeeeiieeeeeetectecctectecte et sresereesaessae s aessaeessaesneas 0,33l € 3,50
ClUSS Kellerpils...cc.coueeueeiririeieiiieietetetectetecresreeicsesree et s et et st et s ssaesaesaens 0,3l € 3,80
SANWAld HEfEWEIZEN.......ceeereeeereecteceeeeteeeree et re s saeenesaeesae e s saasnnen o5l € 4,80

Sanwald Sportweizen alkoholfrei........ccoeveeeeuevieenieninineeereeecee e o5l € 4,70



DIGESTIF

pro Getrank

UNSER SORTIMENT AUS DER BRENNEREI ZIEGLER 2¢l
...direkt serviert vom Digestifwagen

NO. L WIlAKIFSCR.....ceeeeeeeeeeee ettt et et e e saeesae e e s e s saeessaesaesssaessaessesesaannsesnsaensaenn € 12,50
WIIAMS BIFN@.....veeveiiiicieeieeticteeeecteertesteestessaessesssesseessessaessesssessasssesssessesssessasssessasssesssessesssensans €12,50
HIMDEEIGEISE ..ttt ettt ettt ettt et s st s st s st e st ssaebennen € 12,50
IVLAFITI@ ... ettt et eteeeteee e e e raeeete e e s e e sseeesaeese s saessaaesaeessasssasasaenssasssaenssesssesnssenssesssensaenn € 12,50
AlLE ZWEESCNGE ...ttt ettt ettt s s st s st a et et s € 8,50
ATLEE APFEL ettt ettt a et et st et sae st e e s b et e e sae st e e saesaesasae e esassentenans € 8,50
HASEINUSS ...vevieieceecieeteceectee et estee e e ste s e e saessaesseesbessaessesssessasssassassasssesesssensasssesssensesssensasssannes € 8,50
SAUEBTKIITSCR ...ttt et e e e ste e st e s s ae e s s e e sbe s e aa e s aesssaessaesssaesssasnsasnns € 8,50
IVHIFADIIE......eceeeeeereeeeecteece et eete e e e e te e e teesteeesaeesae s saeessasssaeesaesseesaeessasssaensaesssesnssenssesseensaenn € 8,50
Freudenberger ODStIEr.........coo ittt ettt se et sse e s e ssesasseenes € 8,50
NO. 1 WilAKIFSCh LIKOF .....veeeeeeeeeeeieeiteeeeeeiteeeeeceeesteeeseessaeesseeessesssessssessssssssssssesssesessesssessssensaens € 6,50
WeiNDergpfirsiCh LIKOK ........coueeveeeieniririeieenecteeneteteeste ettt e sae e sesse e s e ssesasnens € 6,50

KAFFEESPEZIALITATEN

YT T« J N € 2,90
ESPreSsO DOPPIO.....uiiciiiiiiiiictiiitetetestetccee sttt et st s st sa e s st s e e s se st e s snesen € 3,90
ESPresso MacCCRIato.......cccueeuieuieieiuiniiriiieeceieceeeeteeete ettt et ettt st et a e s s sse s e snesseeneeneen € 3,20
L@ o o 10 Tl o 20O € 4,30
(I YA 3|V, - Vel ol T o T USRS € 4,40

TASSE KATTEE ...ttt et e ste e s et e sae s s e sbe e b e sseebesssesasssessasnsesssensasssensasnsenssenses € 3,40
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Unsere Philosophie

DAs Vujicic GASTRO
UNTERNEHMEN

»Kulinarische Komplimente® - unter diesem Leitmotiv haben wir seit 2012 Konzepte fiir
auflergewodhnliche Restaurants und Locations in Baden-Wiirttemberg entworfen, die fiir jedes
unserer Objekte passen wie ein mafigeschneiderter Anzug.

Die intensive Priifung der Kundenwiinsche ist dabei stets die Maxime unseres Angebots.

Denn den Fokus bei uns im Haus legen wir immer auf Sie - unseren Gast. lhre Erwartungen zu
libertreffen ist unser Ziel. Die besten Produkte, die innovativsten Gerichte und ein iberragender
Service sind die Mittel, mit denen wir Sie von unserer Kompetenz liberzeugen mochten.

In unserem Portfolio befinden sich Restaurants mit den verschiedensten Auszeichnungen:
Vom MICHELIN-Stern iiber das BIB Mannchen bis hin zur regionalen Auszeichnung ,,Schmeck den
Siiden“ ist alles vertreten. Das alles ist nur moéglich, mit einem herausragenden Team.

Die Interaktion und der vielfaltige Austausch zwischen Gasten, den Mitarbeitern und dem
Management macht dabei das Besondere aus. Der Erfolg entsteht bei uns durchs Zuhoren.
Hierauf sind wir sehr stolz.

Genauso horen wir lhnen zu, wenn Sie bei uns feiern wollen. Ob als Catering, in einer
unserer einmaligen Locations oder auch bei uns im Restaurant — wir richten lhre Festivitat
mafigeschneidert nach lhren Wiinschen aus. Dabei ist das Einzige, das stets gleichbleibt, der
konsequente Anspruch an uns selbst, lhnen ein kulinarisches Kompliment zuzubereiten.

Mit uns haben Sie einen kompetenten Partner mit langjahriger Erfahrung an lhrer Seite, der
von Sekunde Eins mit Rat und Tat zur Seite steht und dabei hilft, lhre ganz personlichen und
individuellen Wiinsche in die Tat umzusetzen!

Die Zentrale unserer Verwaltung befindet sich auf dem Schloss Filseck, wo wir Sie gerne begriifien
und willkommen heif}en. Hier haben wir all unser Wissen und Kénnen eingebracht und wurden im
Jahr 2020 dafiir mit unserem ersten MICHELIN-Stern ausgezeichnet.

Fiir die viele Unterstiitzung auf dem Weg dahin, mochte ich mich personlich bedanken. Bei allen
Partnern, Freunden und vor allem bei lhnen - unseren Gasten!

lhr



